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пРвдис,|овив

[1роверонньпй материал предна3начен рля проверки знаний учащихся
профессионального модуля пм. 05 <<[1риготовление 6люд и3 мяса , мяса продукть! и с/х птицьг>

€труктура проверочного материала соответствует программе профессиональн0го модуля
на основе Федерального государственного о6разовательного стандарта по профессии начального
профессионального о6разования (далее * нп0) 19.17.01. !!овар кондитер

!ровень заданий соответствуеттре6ованиям, предъявляемь]м государственнь!м о6разовательнь[м
стандартом начального профессионального о6разования по профессии <<[1овар>.

3та тетрадь поможет вам пополнить и закрепить 3нания по основам теории кулинарии.

[1рер:агаемь!е задания рассчитань! на вашу самостоятельность в уне6ной деятельности.

3та тетрадь поможет вам пополнить и 3акрепить знания по основам теории кулинарии. 8 ней
содержатся вопрось! и задания по 2 разделам, характеризующим осо6енности приготовления

пищи.

ппкРс

. [1риготовление холодньпх 6люд и закусок. пк 6.1. [отовить 6рер6родь| и гастрономические
продукть! порциями. пк 6.2. !_отовить и оформлять салать!. пк 6.з' [отовить и оформлять прость|е

холоднь!е закуски. пк 6.4. !_отовить и оформлять прость!е холоднь!е 6люда.



[артонка [!з1

[!риготовления 6люда к йясо отварное>.

. [!риготовления полуфа6риката;

. [1риготовление гарнира картофельного пюре;

. [1риготовление соуса красного основного;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качесгву6люда.
(ачточка ]ч!э2

[] ри готовлен ия 6л юда к !_рудин ка фарш ирова н ная ка шей >.

. [!риготовления каши гренневой;

. [1риготовление полуфа6риката;

. [1риготовление мясного соуса;

. @тпуск6люда;

. 1ребования к качествублюда.

|{артонка }!э3

[!риготовления 6люда <Бифштекс с яйцом>.

. [1риготовления полуфа6риката;

. [!риготовление гарнира картофель жарень:й основнь|м спосо6ом;

. [1риготовление яичниць!;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству 6люда.

}{артонка [!э4

0 риготовления 6люда <<Филе>.

. [!риготовления полуфа6риката;

. [1риготовление гарнира картофель жареньсй из вареного;

. @тпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству6люда.

(артонка 1{з5

[!риготовления блюда < Антрекот с луком>.

. [1риготовления полуфа6риката;

. [1риготовление гарнира картофель фри;

. [1риготовление лука фри;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству6люда.



-|{артонка }196

0риготовления блюда к Бестроганов>.

. [1риготовления полуфабриката;

. [!риготовление гарнира крокеть! картофельнь!е;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству6люда.

(артонка }!е7

[! риготчвлен ия блюда << 0оджарка >>.

. [!риготовления полуфабриката;

. [1риготовление гарнира картофель пай;

. 9тпуск 6люАа;

. 1ребования к качесгву6люда.

(артонка }!з8

|!риготовления 6люда к(отлеть: натуральнь:е с косточкой>.

. [1риготовления полуфабриката;

. [!риготовление гарнира картофельного пюре;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству 6люда.

!(аронка !|!е9

[1оиготовления 6люда к3скалоп >.

. [!риготовления полуфабриката;

. [1риготовление гарнира картофель жарень:й основнь!м способом;

. Фтпуск блюда;

. 1ре6ования к качесгву6люда.

|(артонка ]т!е10

0 риготовления блюда << [1|ницель>>.

. [1риготов лен1^я полуфа6риката;

. [1риготовление гарнира картофель отварной;

. 9тпуск 6люда;

. 1ребования к качеству 6люда.



(артонка ш911

. [1риготов лену,я полуфа6риката;

. [!риготовленпе гарнира макаронь| отварнь!е;

. 9тпуск блюда;

. ?ребования к качествублюда.

(ащонка ]ч!е12

[! риготовлен ия 6люда < йясо шпигова нное>.

. [1риготов ления полуфа6р иката;

. [!риготовление гарнира капуста цшеная;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качесгву6люда.

|{артонка ]{э13

[!риготовлен ия 6л юда к3оазь: от6ивнь:е>.

. [1риготовления полуфа6ри}<ата;

. ['|риготовление гарнира рис рассь:пнать:й;

. @тпуск блюда;

. 1ребования к качесгву6люда.

!{артонка }!д14

[! риготовления блюда к [!лов>.

. [1одготовка полуфа6рикатов;

. 9тпуск 6люАа;

. 7ре6ования к качеству 6люда.

(артонка ]{е15

[|риготовления блюда <[!очки п9 _ русски>.

. ['|одготовка полуфа6рикатов;

. @тпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству 6люда.

[! оиготовлен ия 6люда <<Азу>>.

. [1одготовка полуфа6рикатов;

. Фтпуск 6люда;

. 1ребования к качествублюда.

|(артонка ]ц!э16



!€ротка ш917

. [1риготов ления полуфа6риката;

. |1риготоЁление гарнира картофельного пюре;. Фтпуск 6люда;

. 1ребования к качесгву6люда.

|{артонка ш918

. [1риготов ления полуфа6р иката;

. [1риготовление гарнира макаронь! отварнь!е;

. @тпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству6люда.

(артотка ш919

. [!риготовления фарша и полуфа6риката;

. 0риготовление гарнира бо6овь:е отварнь|е;. [1риготовление соуса сметанного с томатом;

. @тпуск 6люАа;

. 1ребования к качеству 6люда.

(артонка ]ц!э20

. [1риготовления фарша и полуфа 6риката;

. [1риготовление гарнира картофель отварной;. [1риготовление соуса красного основного;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качествублюда.

|{артонка ш921

. [1риготовленияфарша и полуфа6риката;

. [!риготовление соуса красного основного;

. 0тпуск 6люда;

. 1ре6ования к качеству блюда.



(аронка }!э22
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[1риготовление 6лчда <<Раш из птиць:>.

[! ри готов ления п олуфа бр и ката;
@тпуск 6люда;
1ре6ования к качеству 6люда.

о

о

о

!(артонка ш925

[1риготовления фарша и полуфа 6риката;
|1риготоЁление гарнира рис отвар ной ;

[1риготовление соуса сметанного с томатом;
@тпуск 6люда;
1ребования к качеству 6люда.

|(артонка ]ч!е23

. [1риготов ления полуфа6риката;

. [!риготовление соуса гри6ной с томатом;

. Фтпускблюда;

. 1ре6ования к качеству6люда.

!{аронка ]ч!э24

. [!риготов ления полуфабриката;

. [1риготовление гарнира картофель жарень:й фри;. 9тпуск 6люАа;

. 1ре6ования к качеству 6люда.

|(артонка ш926

. [1риготов ления полуфабриката;

. [1риготовление гарнира картофель жареньгй пай;

. 9тпуск 6люАа;

. 1ребования к качеству6люда.



. 0риготов ления полуфабриката;

' |'риготоЁление гарнира 3елень:й горошком отварной;. [!риготовление соус паровой;
. Фтпуск 6люда;
. 1ре6ования к качеству6люда.

|{артотка ]|!з28

. [1одгото6ка продуктов;

. Фтпуск 6люда;

. }ре66вания к качествублюда.

(артонка ш929

. [!риготов лену'я полуфа6р иката;

. [!риготовление гарнира гречневая каша;

. [1риготовления мясного сока;

. Фтпуск 6люда;

. 1ре6ования к качесгву6люда.

(артонкаш930

. [!риготовленияфарша и полуфа 6риката;

. [1одготовка гри6ов;

. [!риготовление гарнира картофеля в молоке;

. Фгпуск блюда;

. 1ре6ования к качеству 6люда.


